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 ＣＳの救世主  
 乱立した商業施設、競争が激しいく立地や

テンナト構成などの問題で、集客も思うよう

に進まないＮＣＳ（ネバーフッド型ショッピ

ングセンター）に、農産物直売店がテナント

として出店、ＳＣの客数を伸ばしているとい

う記事が目を引きました。内容は、茨城県の

ＳＣで周辺店舗との競合、アクセスの難点か

ら集客が伸びず苦戦を強いられている所に

「わくわく広場」という民間の農産物直売店

が出店、その効果によりそのＳＣの来店客が

増加、各テナントの売上げも増加。中でも注

目が商系のスーパー（カスミ）が売上げを３

割も伸ばしたというものです。当初はこのＳ

Ｍも農産物直売所の出店には、反対していた

ものの、開けてみれば農産物直売所様々とい

う状態になった事です。直売所の魅力は収穫

したばかりの農産物が直接店舗に持ち込ま

れることで、低価格、新鮮さ、安心・安全の

信頼がお客さまをひきつけることになる。一

方、品揃えの点では、季節によっては取り扱

えない商品もでてくるし、夕方までの品揃え

もままならないなかで「なくなったらなくな

ったで、仕方がない」と割り切られている点

は、農産物直売所のイメージとしてすでに消

費者にも定着されている。夕食のおかずがそ

ろわない分、これを補うのがスーパーマーケ

ットの役割になるということになる。農産物

直売所とスーパーの関係を、「ホームセンタ

ーと生活雑貨店」の関係に例えて、「生活雑

貨店は、実用的な業態類型ではないのでそれ

だけでは成り立たないがＨＣにはない楽し

い商品や美しい商品がある」というのもなる

ほどとなる（オーナーはもともとＨＣ経営経

験者）。さらに記事の内容をそのまま伝える

と「農産物直売店には、食品スーパーにはな

い美味しさや新鮮さがあって、それが消費者

に指示されている。反面、農産物直売所だけ

では、日常的な食生活は維持できない。だか

ら両者は共存共栄できるし、相互に役割を補

完しながら相乗効果を発揮できる関係にあ

る」とし、農産物直売所が（１）ＮＳＣ内の

ＳＭと競合しない事 （２）それどころかＳ

Ｍの売り上げが３割も上がった事を強調、Ｓ

Ｃの救世主となりえる存在だとその民間の

農産物直売所の経営者が語っている。本来農

産物直売所は、“ＪＡの十八番”これに民間

が目をつけ、生産者を獲得、運営をしている

経過になる。民間でも「産直品として地場野

菜を販売するコーナを設置、差別化コーナと

しての取り扱いをしているが、それほどうま

くいっているというわけでもない。うまくい

っているのは、生産者をしっかり抱えている

こと。適正売場面積の確保（１５０㎡以下は

ダメ）ができているところ、片手間のコーナ

ではだめ、低価格と食の安心・安全を提供で

きる農産物直売所でばければ絶対にダメで

あるということは間違いないことだ」として

いて、このグループがイニシアチブをとって

新業態を全国に普及させていく事になるか、

注目しているという記事でした。私たちＡコ



ープとしても一考しなければいけないない

内容です。 （8／14 日経ＭＪ１４面） 
 豆腐の売り込み  

節約料理とメニュー提案で、夏場の豆腐の

人気をあおってください。食べ方しだいでい

ろいろなメニューが出来るのも特徴です。簡

単なトッピングでいかようにしてでも食べ

ていただけます。トッピングの紹介や、今話

題の“石垣ラーユ”、なかなか手に入りませ

んが、ラーユで美味しい食べ方を進めてみる

のも一つの手です。 
中華風冷奴、刻んだ胡瓜とザーサイを乗せて

中華ドレッシングとラーユをかけるだけ“さ

っぱり”といただけます。イタリアンなら、

ミートソースをかければイタリア風、おろし

タマネギのドレッシングをかければ和風、野

菜あんかけをたっぷりかけて中華風など、ト

ッピングでお好みの味が簡単に出来上がり

ます。高たんぱく低カロリーの畑の肉大豆を

使用しているのでお肌にも、冷房で疲れた胃

腸にも優しい。それに安上がり。など、マン

ネリ化したお豆腐売場の活性化に一考のＰ

ＯＰをつけて販売してください。 
 あわせて、帰省からもどった食卓、さっぱ

り豆腐、食卓に上る機会はおおくなります。

毎年のことですが８月１６～１８日スーパ

ーマーケットの

お豆腐売場は品

切れが目立ちま

す。注意はして

いるのにそれで

も品切れしてし

まう。売れるとわかっている時の数量、具体

的発注数量、客数の予測にあわせたＰＩ値の

アップが必要になる。重点商品、際物、その

時売れる商品の発注数量は、売り場責任者の

“これでよし”という確認事項です。（杉田）

講習会案内 

１０月の講習会 
講習会名 ： 第６８回 店舗職員資格認証（上級）講習会  

 場  所 ： 神奈川県  ＪＡ全農営農・技術センター   
 開催期間 ： 平成２１年１０月７日（水）～９日（金）３日間 
申込締切日： 平成２１年９月２４日（金） 
 
講習会名 ： 第６９回 店舗職員資格認証（上級）講習会  

 場  所 ： 滋賀県  ＪＡ滋賀中央会・アグリティ滋賀   
 開催期間 ： 平成２１年１０月１４日（火）～１６日（水）３日間 
申込締切日： 平成２１年９月３０日（水） 
 
講習会名 ： 第７０回 店舗職員資格認証（上級）講習会  

 場  所 ： 福岡県  ＪＡ福岡教育センター   
 開催期間 ： 平成２１年１０月１４日（火）～１６日（水）３日間 
申込締切日： 平成２１年９月３０日（水） 
 
講習会名 ： 第７０回 店舗職員資格認証（上級）講習会  

 場  所 ： 福岡県  ＪＡ福岡教育センター   
 開催期間 ： 平成２１年１０月１４日（火）～１６日（水）３日間 
申込締切日： 平成２１年９月３０日（水） 
 
講習会名 ： 第１回 惣菜部門強化クリニック講習会  

 場  所 ： 埼玉県  川口市 青木会館   
 開催期間 ： 平成２１年１０月２０日（火）～２１日（水）２日間 
申込締切日： 平成２１年１０月６日（火） 

 

上 級 講

習 会 始

ま り ま

す。 

ヤオコーの惣菜

売場の徹底調査 


